
ドライ納豆
どこでもポリポリ、つまんでポリポ
リ。十勝産大豆の納豆をフリーズド
ライ加工し、スナック感覚でお楽し
みいただけるドライ納豆です。

帯広地域雇用創出促進協議会
北海道帯広市東2条南5丁目１（北海道中小企業家同友会とかち支部内）

FAX／ 0155-27-2181
Mail ／ info@tokachi-love.net
平成29年3月３日（金）

TEL／ 0155-20-5505

開発商品試食会
平成２８年度

食ラボとかち

　食ラボとかちは、地域の雇用創出を目的として、市場ニーズに対応した商品開発を実施し、
北海道・十勝の民間事業者や生産者へ開発情報等の技術移管をしています。
試食会にてご試食・ご試飲いただく商品は、今後の発売を目指す４商品で、
食ラボとかちは、製造販売を検討する十勝の事業者をサポートしています。

　試食会を通じ、商品に関する皆様からの率直なご意見ご感想を賜りたいと考えております。
ぜひ、ご参加いただきますよう、お願い申し上げます。

日 時

無 料

平成 29年  月   日（水） クラフトビア食堂 VOLTA
札幌市中央区南4条西6丁目８－３ 晴ばれビル１Ｆ
（地下鉄南北線・東豊線「すすきの駅」２番出口より 徒歩５分）

【第 2部（個人参加者様対象）】19:00 ～ 20:00
【第 1部（事業者様対象）】15:00 ～ 16:00

※２部 入れ替え制

場 所

参 加 費

お申込み
締め切り 主催

お申込み先

3 8

厚生労働省
委託事業

実践型地域雇用
創造事業

P-CUBE
十勝産小豆、とうもろこし、じゃが
いものフレークを使ったショートブ
レッドです。枝豆の茎・葉から抽出
した新栄養成分ピニトール配合。

ラス子
かぼちゃ、とうもろこし、じゃがいも
のフレークを使用したラスクです。枝
豆の茎・葉から抽出した新栄養成分ピ
ニトール配合。

オベリ・ベリー
3 種のベリーを使ったフルーツビール
（発泡酒）です。十勝産のラズベリー、
カシス、ハスカップと、十勝産の小麦
や大麦を使用しています。

※招待制（要事前申込み）
※申込み締め切り：3月３日（金）

お申込み方法 必要事項をご記入の上、Mail または Fax にてお申込みください
※お申込みは先着順です。定員に達した場合は早期に受付を終了する場合がございます。
予めご了承いただきますようお願い申し上げます。

会社名・団体名 ※個人参加の方は
　ご記載不要です

（部署） （役職）

ー

@

〒

ー

※個人参加の方は
　ご記載不要です部署／役職

氏名

住所

E-mail

参加希望 【第1部（事業者様向け）】
15:00～ 16:00 ・ 【第2部（個人参加者様向け）】

19:00～ 20:00いずれかに○

※要事前申込み

#1
試食商品

#2
試食商品

#3
試食商品

#4
試飲商品

電話番号


